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Projet Agricole et Alimentaire
Territorial Bugey-Sud
ATELIER DE CONCERTATION
CITOYENNE DU 30 JUIN 2021

L’invitation a participer aux atelier citoyens du PAAT a été envoyée aux 250
participants de ’enquéte population réalisée au mois de mars 2021 (392
répondants) qui avaient laissé leurs coordonnées et accepté d’étre contactés pour
une concertation. Elle a été également diffusée via les réseaux sociaux
(principalement relais via groupes Facebook ciblés). 23 citoyens provenant de 17
communes différentes (liste des personnes présentes en annexe) ont participé aux
ateliers. Les participants ont été accueillis par les élus en charge du PAAT, Mme
Keller et Mr Riera. Les élus ont évoqué les raisons de I’engagement de la
communauté de communes Bugey-Sud dans un PAAT et les débuts du projet. Ont
été exposés ensuite les objectifs et le déroulement de U'atelier participatif avec 5
thémes de travail (présentation disponible en annexe) : pour trois des tables,
travail sur des propositions d’actions pour répondre aux enjeux prioritaires
identifiés au préalable par les élus : qualité de la restauration collective scolaire,
maintien de ’agriculture et sensibilisation aux enjeux de l’alimentation durable.
Les deux autres ateliers ont permis d’élaborer une vision du futur alimentaire du
territoire et d’établir les valeurs que doit porter le PAAT avec création de logo. Les
productions de chaque atelier sont présentées dans ce document. Elles seront
restituées aux participants et aux acteurs du Projet Agricole et Alimentaire du
territoire, en méme temps que s’élabore le projet via la concertation des différents
acteurs.
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XMind

Mode d'Evaluati

Atelier 1: Comment favoriser une alimentation durable dans les cantines ?

Ecoles avec petits effectifs
5 prestataires, majoritairement en liaison froide, peu de cuisine sur place

Loi EgAlim (objectifs 50% de produits de qualité dont 20% issus de I'Agriculture Biologique

Producteurs

Prestataires

4 Partenaires Parents

Communes

Rédiger le Cahier Des Charges en fonction de
ce qui est disponible sur le territoire
Formaliser la comr d

Fédérer les producteurs pour fournir les
volumes nécessaires

Rationalisation des transports (livraisons des
repas et ramassage des produits bruts)

Améliorer la logistique < Retour & la cuisine sur place (régie directe)

Point de livraison central, tournées de
livraison communes

Remembrer les terres agricoles pour les
rendre accessibles

Favoriser une production locale { Créer une régie maraichére

Soutenir financierement des choix Travailler sur I'accessibilité financiére des
durables produits locaux de qualité

Proximité / Réseau de cuisiniers

Cuisiniers
r Formations (cuisiner du frais)
Ateliers cuisine, Cuisinobus
5 Jardins dans les écoles
Eléves

Sensibiliser 4 =——
Documentaires, actions théatralisées, modes
communication actuels

Ateliers cuisine
Parents
N — .
Information sur les menus

Rendre les cuisiniers accessibles aux enfants

Créer du lien entre acteurs de la chaine Gy Cles AP G s s Eaeles

alimentaire

Visites a la ferme
Convaincre les enseignants

Transformer, Stocker

Récoltes hors périodes scolaires Aiguillage de la production vers des centres
aérés et de loisir




Atelier 2 : Comment soutenir une agriculture durable

sur le territoire ?

Valoriser la production (ex: Coop de Yenne ou fruitére & Comté VS Lactalis)

. . Lien producteur / consommateur
Assurer un revenu suffisant Orienter les choix des P

consommateurs

Sensibiliser en priorité les publics

jeunes Opportunité de la restauration
scolaire

Accés a l'information = inventaires communaux de
foncier agricole

Zone Agricole Protégée ZAP
Protection du foncier agricole
{ PAEN

Favoriser I'accés au foncier

Outils de regroupement du foncier = Associations Fonciéres
Pastorales

Soutenir l'installation < Financement Participatif
Soutenir financierement

{ Terre de Liens

Information et mise en relation
~ { Systéme de parrainage

Projets Innovants

Porteurs Hors Cadre Familial

Elargir les horizons
Types d'activités agricoles

Accompagner le développement de I'Agriculture Biologique

Mesurer les conséquences du mode de production sur I'environnement

Marchés qui favorisent les producteurs locaux

Points d'accés aux producteurs ,
locaux plus nombreux Créer plus d'’AMAP (3 sur le territoire avec listes d'attente)

Développer des outils intermédiaires (par exemple Iégumerie) pour faire le lien entre production brute et préte
a I'emploi
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Mode d'Evaluation

Atelier 3 : Sensibiliser aux enjeux de I'alimentation durable

Synonymes de durable = respectueuse, raisonnable

Durabilité du systéme de production

Capacité a disposer de sa production locale

Production soutenable dans la durée, non polluante

Pas industrielle

Impact minimal sur I'environnement et la santé

Réfléchie = on sait ce que I'on mange, pourquoi et comment
Cours de cuisine

AMAP dans les entreprises

Salariés des entreprises
Défis alimentation positive

Programme d'éducation / cuisine

Ancien.ne.s :
par ex. Silver Fourchette

Visites a la ferme

Cours de cuisine - biologie

Scolaires Cours de cuisine - mathématiques

Mutualisation entre établissements

Nouveaux arrivants { Kit d'information sur comment fonctionne le territoire

Jardins communaux

Producteurs / Consommateurs

Développer les liens entre acteurs
Marchés, marchés spectacles

Poids des habitudes
Prix plus élevés
Manque de producteurs sur le territoire

Moins pratique = il faut cuisiner



Atelier 4 : imaginons le futur alimentaire de Bugey-Sua

Education aux vieux savoirs —._

Enfants dans les fermes I
//
Consommateurs eduqueés —

Livraisons pour les personnes

agées

Horaires d'ouverture des points
de vente élargis

Ateliers de Transformation (par
ex. abattoirs) pour tous

Biologique ~
\ﬂ

Agroforesterie, agropastoralisme
développés

Solidaire — i

Mode de production -

Econome en eau — |

Protége la biodiversité -~/

Lutte contre le changement '
climatique

Emplois bien rémunérés —
— Petites exploitations viables —
Plus d'emplois en agriculture —

CONSOMMATION

=

Diversifiée (plus de choix

Lieux de rencontre —~
\ /
Partage des équipements ——— Agriculteurs connectés entre eux -

/

Mise en commun des ressources —

|

XMind

Mode d'Evaluation

Caractéristiques

Globales

Rayon de 50 km

Territoire qui produit ce qu'il
consomme

AUTOSUFFISANT

Atelier 4 :
systeme
alimentaire de
demain

Soutenu par une monnaie locale
ANCRE dans le territoire Echange des surplus des jardins
Intégré dans un SEL {

Echanges de graines

Lieux de rencontres, d'échanges,
espaces communs

ACTEURS RELIES

PRODUCTION

Transgénérationel par ex anciens
agriculteurs dans les écoles

Jardins partagés accessibles a
tous publics : par exemple bacs
surélevés dans les EHPAD

Denrées de qualité accessibles
financierement



Atelier 5 : valeurs et identité du PAAT Bugey-Sud, création
participative de logotype

PANIER |
CONVIVIALITE
PAYSAGE

DANAT

BUGEYSUD



QUALITE
PAYSAGE |
CONVIVIALITE




RENOUVEAU
PAYSAN
PARTAGE

N 0
N J
PROJET
ALIMENTAIRE PBé\ﬁ;r

TERRITORIAL

BUGEYSUD



Annexes

e Compte Rendu détaillé Atelier 5

compterendu_logoPA
AT.pdf

e Liste des participants
[,
3
Participants_Atelier_Ci
toyen_30_juin.xlsx

e Présentation des objectifs et déroulement de ’atelier

3

PAAT_Atelier_Concert
ation_Introduction.ppt



